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Offentliche Bekanntmachung vom 30.08.2024

Flurbereinigung Krautheim-Altkrautheim Az.:32.3/2797/B7.31
Hohenlohekreis

Der Vorstand der Teilnehmergemeinschaft und das Landratsamt Hohenlohekreis - Flurneuord-
nungsamt - informieren:

Obstbaumpflanzaktion

Der Vorstand der Teilnehmergemeinschaft hat am 29.07.2024 beschlossen, im Herbst 2024 eine
Obstbaumpflanzaktion durchzufthren.

Gegen einen Kostenbeitrag von 10,00 € je Obstbaum (einschliellich Pfahl und Drahthose) bzw.
20,00 € je Obstbaum bei 6kologisch zertifizierten Obstbdaumen (einschlieBlich Pfahl und Drahthose)
kdnnen an interessierte Teilnehmer Hochstammobstbdaume der nachfolgenden Sorten abgegeben
werden:



Tafeldpfel
Berner Rosenapfel

Boskoop

Brettacher
Gewdrzluiken
Glockenapfel
Goldparmane
Goldrenette von Blenheim
Gravensteiner

Jakob Fischer

Jakob Lebel

James Grieve

Kaiser Wilhelm
Krlgers Dickstiel
Landsberger Renette
Ohringer Blutstreifling

Ontario

Rote Sternrenette

Roter Berlepsch
Schoner von Nordhausen
Sonnenwirtsapfel
Wettringer Taubenapfel
Winterrambur

Zabergdu Renette

Mostéa pfel
Bittenfelder

Bohnapfel
Gehrers Rambur
Hauxapfel
Maunzenapfel

Kirschen

Burlat

BUttners R. Knorpelkische
Gr. Prinzessinnenkirsche

Gr. Schwarze Knorpelkirsche

Hedelfing. Riesenkirsche
Kordia

Regina

Schneiders Spate
Knorpelkirsche

Okologische zertifizierte Bdume

Sorten Apfel:
Boskoop

Rubinola

Kaiser Wilhelm
Rheinischer Bohnapfel
Glockenapfel
Landsberger Renette
Zabergdu Renette
Goldparmane
Brettacher
Gwurzluike

Ohringer Blutstreifling
Franzosische Renette

Auf Wunsch kann das Flurneuordnungsamt interessierten Teilnehmern eine kurze Beschreibung zu
den Obstsorten (Erntezeitraum, Lagerfahigkeit, Aroma u.a.) zur Verfligung stellen (Anfrage unter
Tel. Nr. 07940/18-1123 oder 18-1126). Diese Bekanntmachung samt der Beschreibung der Obstsor-

Sorten Birne:

Metzer Bratbirne
Wahlsche Schnapsbirne
Oberdsterreicher
Pleiner Mostbirne
Palmischbirne
Schweizer Wasserbirne

Tafelbirnen
Alexander Lukas

Boscs Flaschenbirne
Conference

Gellerts Butterbirne
Kostliche von Charneux
Pastorenbirne
Vereinsdechantsbirne

Most- und Brennbirnen

Champagner Bratbirne
Gelbmostler
Kirchensaller Mostbirne
Palmischbirne
Schweizer Wasserbirne
Wahlsche Schnapsbirne

Zwetschge
Renekloden
Mirabellen

ten kann auch auf der Internetseite des Landratsamts Hohenlohekreis
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(www.hohenlohekreis.de/bekanntmachungen) und auf der Internetseite des Landesamts fir Geoin-
formation und Landentwicklung Baden-Wirttemberg im oben genannten Verfahren (www.Igl-
bw.de/2797) eingesehen werden.

Obstbdume werden ausschlieflich an Teilnehmer des Flurbereinigungsverfahrens abgegeben. Jeder
Teilnehmer kann maximal 10 Bdume erhalten.

Die Teilnehmergemeinschaft bietet zur Pflanzlochherstellung Unterstlitzung durch einen Bagger an.
Wenn Sie dies wiinschen, dann geben Sie dies bitte bei der Bestellung an.

Die abgegebenen Obstbdume dirfen nur im Flurbereinigungsgebiet auf den neuen Abfindungsflur-
stiicken gepflanzt werden. Der Vorstand der Teilnehmergemeinschaft und das Flurneuordnungsamt
behalten sich vor, dies im Einzelfall nachzuprifen. Jeder Teilnehmer hat sicherzustellen, dass eine
sachgerechte Pflege der Obstbdume gewiéhrleistet ist. Die Teilnehmer werden darauf hingewiesen,
dass die Einhaltung der gesetzlichen Grenzabstande nach dem baden-wiirttembergischen Nachbar-
rechtsgesetz (NRG) i.d.F. vom 8.1.1996 (GBI. S. 53) zu beachten ist (§ 16 NRG).

Interessierte Teilnehmer werden gebeten, dem Landratsamt Hohenlohekreis, Flurneuordnungsamt,
Australle 17, 74653 Kiinzelsau, bis zum 27. September 2024 eine verbindliche Bestellung zu tber-
senden. Die Bestellung muss folgende Angaben enthalten:

— Name

— Ordnungsnummer

— Anzahl der gewiinschten Baume pro Sorte

— Abfindungsflurstiicke auf denen die Baume gepflanzt werden sollen
Baggerunterstitzung fur Pflanzloch gewiinscht, ja / nein

gez. KiRner gez. Schlor
Landratsamt Hohenlohekreis Vorsitzender des Vorstands
-Flurneuordnungsamt- der Teilnehmergemeinschaft
S ! Landratsamt Hohenlohekreis
, * HOHENLOHE dtr1000640:PN
2 &5 KREIS 05.09.2024

13:20:45 +02



Beschreibung Obstsorten Hochstamme

Apfel

Tafelapfel:

Berner Rosenapfel

Tafelapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis Januar. Sehr saftig,
erfrischende Saure.

Boskoop Tafel-, Most- und Backapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis
Februar. Sduerlich mit hohem Vitamin C-Gehalt.
Brettacher Tafelapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Mai. Sehr saftig,

erfrischende Saure.

Gewdlrzluiken

Tafel- und Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Marz. Saftig,
angenehm sauerlich.

Glockenapfel

Tafel- und Backapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis April.
Anfangs wenig saftig, feinsauerlich.

Goldparmane

Tafelapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis Januar. Saftig, nussig
gewdurzt.

Goldrenette von Blenheim

Tafelapfel. Ernte Anfang Oktober. Lagerung bis Februar. Wenig
saftig, mit Walnussaroma.

Gravensteiner

Tafelapfel, Brennfrucht. Ernte Anfang September. Lagerung bis
November. Sehr saftig, edles Aroma.

Jakob Fischer

Tafel- und Mostapfel. Ernte Anfang August. Lagerung bis Mitte
September. Saftig, aromatisch feinsauerlich.

Jakob Lebel

Tafel- und Mostapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis
Dezember. Sehr saftig, leicht sauerlich.

James Grieve

Tafelapfel. Ernte Anfang September. Lagerung bis Ende Oktober.
Aromatischer Geschmack.

Kaiser Wilhelm

Tafel- und Mostapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis Februar.
Anfangs saftig, sduerlich siR.

Kriigers Dickstiel

Tafel- und Mostapfel. Ernte Oktober. Lagerung bis Februar. Saftig,
feinaromatisch.

Landsberger Renette

Tafel- und Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Januar.
Saftig, stilsauerlich.

Ohringer Blutstreifling

Tafel- und Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis April. Fest,
saftig sti}, kaum Saure.

Ontario

Tafel- und Mostapfel. Ernte Ende Oktober. Lagerung bis Mai. Saftig,
spritzig sauerlich.

Roter Berlepsch

Tafelapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis Februar. Sehr saftig,
ausgewogener Geschmack. Viel Vitamin C.

Rote Sternrenette

Tafel- und Mostapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis
Dezember. MaRig saftig, sliRsauer, meist zartrosa geadert.

Schoéner von Nordhausen

Tafel- und Mostapfel. Genussreif Oktober bis Januar. Saftiger,
stiBweiniger und gewirzter Geschmack. Druckempfindlich.

Sonnenwirtsapfel

Tafel- und Mostapfel. Ernte Ende September. Lagerung bis Februar.
Saftig und etwas sauerlich mit leichtem Aroma.

Wettringer Taubenapfel

Tafel-, Kiichen- und Mostapfel. Ernte September. Lagerung bis
Dezember. Sauerlich und maRig saftig.

Winterrambur

Tafel- und Mostapfel. Ernte Oktober. Lagerung bis April. StRer
Geschmack, wenig Saure.

Zabergdu Renette

Tafel- und Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Marz.
Anfangs saftig, siR.

Mostapfel:

Bittenfelder

Mostapfel. Ernte Ende Oktober. Lagerung bis Marz. Hoher Zucker-
Sauregehalt.
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Bohnapfel

Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Juni. Spater saftig
sauerlich.

Gehrers Rambur

Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Nicht lagerfahig. Sehr saftig.

Hauxapfel Most- und Backapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Marz.
Anfangs wenig saftig, fruchtige Saure.

Maunzenapfel Mostapfel. Ernte Mitte Oktober. Lagerung bis Marz. Saftig, sduerlich.

Birnen

Tafelbirne:

Alexander Lukas

Tafelbirne. Ernte Anfang Oktober. Lagerung bis Ende Dezember.
StRlich.

Boscs Flaschenbirne

Tafel-, Kompott- und Dorrbirne. Ernte Mitte September. Lagerung bis
November. SUfS mit leichter Saure.

Conference

Tafelbirne. Ernte Mitte September. Lagerfahig bis Ende November.
Schmelzend, sehr saftig, st mit leicht wirziger Saure.

Gellerts Butterbirne

Tafel-, Saft- und Dérrbirne. Ernte Mitte September. Lagerung bis
Ende Oktober. Sehr saftig, feine, wiirzige Saure.

Kostliche von Charneux

Tafel-, Saft- und Dérrbirne. Ernte Ende September. Lagerung bis
Mitte November. Sehr saftig, kraftig suf.

Pastorenbirne

Tafel- und Kochbirne. Ernte Anfang Oktober. Lagerung bis Februar.
Saftig, schwach gewdirzt, stiRsauerlich.

Vereinsdechantsbirne

Tafel- und Konservenbirne. Ernte Ende Oktober. Lagerung bis Ende
November. Saftig, stiBwirzig.

Most- und Brennbirne:

Champagner Bratbirne

Most- und Brennbirne. Ernte Anfang Oktober. 2-3- Wochen
lagerfahig. Feinherb, weinig und wiirzig.

Gelbmostler

Most- und Brennbirne. Ernte Mitte September. Wiirzig und leicht
herb. Noch essbar.

Kirchensaller Mostbirne

Mostbirne. Ernte Ende September. HerbsiiRB, hoher Gerbstoffgehalt.

Palmischbirne

Most-, Dorr- und Brennbirne. Ernte Anfang September. Siiherb,
wirzig. Noch essbar.

Schweizer Wasserbirne

Most- und Dérrbirne. Ernte Anfang Oktober. Saftig, siRherb. Noch
essbar.

Wahlsche Schnapsbirne

Brennbirne. Ernte Anfang September. Sehr siR und aromatisch.
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Kirschen

Burlat

Frischverzehr, Verarbeitung. Ernte Anfang Juni. Hellbraun bis
braunrot. S, wenig Saure.

Biittners Rote Knorpelkirsche

Frischverzehr, Verarbeitung. Ernte Mitte Juli. Gelbe Grundfarbe,
Sonnenseite rot. SR, wiirzig.

Grof3e Prinzessinnenkirsche

Frischverzehr, Konserve. Ernte Anfang Juli. Rotlich-gelbe Grundfarbe
mit roter Deckfarbe. SUR mit feiner Saure.

GroRe Schwarze Knorpelkirsche

Frischverzehr, Konserve. Ernte Mitte Juli. Dunkel braunrot. SUR
aromatisch.

Hedelfinger Riesenkirsche

Frischverkehr, Konserve. Ernte Mitte Juli. Braunrot bis schwarz.
StRsauerlich.

Kordia Frischverzehr. Ernte Ende Juli. Dunkelrot bis violettschwarz. Sehr
saftig, sehr suf.
Regina Frischverzehr. Ernte Ende Juli. Dunkelrot bis schwarz. Mildsduerlich,

maRig saftig.

Schneiders Spate Knorpelkirsche

Frischverzehr. Ernte Ende Juli. Dunkelbraunrot. Wiirzig.

Zwetschgen

Anna Spath Frischverzehr, Konserve. Ernte Mitte September. Saftig und s} mit
feiner Saure.

Auerbacher Frischverzehr, Back- und Konservenfrucht. Ernte Ende August. Bei

Vollreife goldgelbes Fruchtfleisch, harmonischer Geschmack.

Bilihler Friihzwetschge

Frischverzehr, Kuchen, Konserve, Saft. Ernte Ende Juli. Hoher
Sauregehalt.

Ersinger Frihzwetschge

Frischverzehr, Kompott. Ernte Mitte Juli. Sehr saftig, siR.

Fellenberger

Frischverzehr, Verarbeitung. Ernte Anfang September. SUR saduerlich.

Hauszwetschge Frischverzehr, Backen, Brennen, Trocknen. Ernte Ende August. Leicht
herb, angenehm wiirzig.

Mirabelle

Nancy Frischverzehr, Brennen. Ernte Mitte August. SUR, gut gewdrzt.

Reneklode

GrolRe Griine Reneklode

Frischverzehr, Kompott, Konserve, Brennen. Ernte Mitte August.
Sehr saftig, sehr siRs.

Oullins Reneklode

Frischverzehr, Kompott. Ernte Mitte August. Saftig, wirzig siR.
Selbstbefruchter.
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Sortenbeschreibung |(6kologisch zertifiziert)

Boskoop: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift Ende September bis Mitte Oktober und \i
ist bis Mérz haltbar.
Er ist frostempfindlich und stippeanféllig, aber sehr robust gegen Feuerbrand.

Rubinola: Tafelapfel. Reift im September und ist bis Januar haltbar. Er ist Schorfresistent und die
Apfelschnitze werden nicht braun.

Topaz: Tafelapfel. Reift im September und ist bis Mérz haltbar. Die Sorte ist Schorfresistent.

Florina: Tafelapfel und einsetzbar fiir Saft. Reift im September und ist bis Februar haltbar. Er ist
Schorfresistent.

Kaiser Wilhem: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift Mitte Oktober und ist bis Mérz
haltbar. Er ist relativ robust.

Rheinischer Bohnapfel: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift im November und ist
bis Mai haltbar.
Er bringt regelmaRigen Ertrag und ist ein guter Mostapfel.

Glockenapfel: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift im Oktober und ist bis Mai haltbar.
Er ist robust aber leicht anféllig fiir Schorf.

Landsberger Renette: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift im November und ist bis
Januar haltbar.

Er hat einen siiBweinigen Geschmack, aber ist an warmen, trockenen Standorten fiir Apfelmehitau
anféllig.

Zabergéu Renette: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift im Oktober und ist bis Mérz
haltbar.

Goldparméne: Guter Tafelapfel. Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift im September
und ist bis April haltbar.
Er ist anféllig fir Stippe. Wichtige Befruchtersorte.

Brettacher: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most. Reift im Oktober und ist bis Mai haltbar.
Es ist eine robuste und ertragsreiche Sorte.

Ohringer Blutstreifling: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most.
Reift im Oktober und ist bis Februar haltbar. Er ist Ertragsstark mit festem Fruchtfleisch.

Gewlirzluike: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most.
Reift bis Ende Mitte Oktober und ist bis Mérz haltbar. Er ist frostempfindlich und anfillig auf Holzfrost.

Franzésische Renette: Vielseitig einsetzbar fiir Kiiche, Saft oder Most.
Reift im Oktober und ist bis Mérz haltbar. Ein sehr schmackhafter Wirtschaftsapfel.

Metzer Bratbirne: Einsetzbar fiir Saft oder Most. Reift Anfang Oktober und ist bis Ende Oktober
haltbar. Sie ist sehr gesund aber etwas kleinfruchtig.

Wahlsche Schnapsbirne: Einsetzbar fiir Safte. Reift Anfang September und ist bis Oktober haltbar.
Sie ist eine hervorragende Brennsorte.

Oberdsterreicher: Einsetzbar fiir Sifte. Reift Anfang September und ist bis Oktober haltbar. Sie ist !
eine hervorragende Brennsorte.

Pleiner Mostbirne: Einsetzbar fiir Séfte und Most. Reift im September und ist bis Ende Oktober
haltbar. Sie ist eine gute Brennsorte.

Palmischbirne: Einsetzbar fiir Safte. Reift im September und ist bis Oktober haltbar. Sie ist eine gute
Brennsorte und feuerbrandresistent.

Schweizer Wasserbirne: Einsetzbar fiir Most. Reift im Oktober und ist bis November haltbar. Sie ist
wenig feuerbrandanféllig und eine gute Mostbirne.
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